
Documento no contractual. Los datos y las cotas (en mm) se dan a título orientativo y pueden ser modificadas sin previo aviso.

SEPARADOR DE GRASAS CON
DECANTADOR V100 
P.R.F.V.

Un separador de grasas es un equipo destinado a separar y almacenar las materias 
sólidas, las grasas y los aceites de origen animal y vegetal contenidas en las aguas grises.

Implantación en viviendas unifamiliares, pequeñas colectividades y en 
industrias (cocinas colectivas, restaurantes).

Nuestros equipos se fabrican conforme a la normativa europea EN 1825-1 
y disponen de marcado CE.

Estos equipos llevan integrado un decantador de volumen 100 L.

La capacidad de retención de las grasas es de 40 L. por L/s de caudal 
nominal.

Fabricación horizontal cilíndrica en poliéster reforzado fibra de vidrio, P.R.F.V.

Descripción técnica

Consultar Manual de Instrucciones de Instalación.

Requisitos y recomendaciones para la instalación de 
depósitos de poliéster reforzado fibra de vidrio (P.R.F.V.), 
suministrado con el equipo.

Es necesario un mantenimiento regular de este equipo 
según la norma EN 1825-2.

Instalación

EN 1825-1

Referencia Tamaño A  øB C øD  E øF  G H 
Volumen 

decantador 
Volumen

 separador
Nº cinchas 
de anclaje

Nº bocas
 de hombre

SGD.3/25020-SP 20 2700 2500 3540 800 2020 200 1950 582 3320 9238 2 2

SGD.3/25025-SP 25 2700 2500 4050 800 1970 250 1900 632 3735 10542 2 2

SGD.3/25030-SP 30 2700 2500 4640 800 1970 250 1900 633 4353 12286 3 2

SGD.3/25035-SP 35 2700 2500 5000 800 1855 315 1785 743 4332 12605 3 2

SGD.3/25040-SP 40 2700 2500 5550 800 1855 315 1785 743 4860 14140 3 2

SGD.3/25045-SP 45 2700 2500 6100 800 1855 315 1785 727 5387 15675 3 2

SGD.3/25050-SP 50 2700 2500 6660 800 1855 315 1785 727 5924 17237 4 2

SGD.3/25060-SP 60 2700 2500 7760 800 1855 315 1785 727 6979 20307 4 2

SGD.3/25070-SP 70 2700 2500 8870 800 1855 315 1785 727 8044 23405 5 2

SGD.3/25080-SP 80 2700 2500 9980 800 1855 315 1785 727 9109 26503 5 2

SGD.3/25090-SP 90 2700 2500 11080 800 1855 315 1785 727 10164 29572 6 2

SGD.3/25100-SP 100 2700 2500 12190 800 1855 315 1785 727 11228 32670 6 2

Es conveniente, controlar, vaciar y limpiar el separador regularmente. La frecuencia de controles, vaciado y limpieza será con arreglo a la 
capacidad del equipo y la experiencia operacional. Salvo especificación contraria, se deberá vaciar, limpiar y volver a llenar inmediatamente 
con agua clara al menos 1 vez al mes y preferentemente cada 15 días. (Norma EN 1825-2)

Mantenimiento

Aspiración a distancia DN 80 (1 en el plano)

Alarma nivel de grasas ANG/14321

Pintura normal o acabado en Top coat de larga duración 
para equipos a la intemperie.

Patas de apoyo: para enterrar o autoportantes para instalación 
en superficie. Atención el depósito puede aumentar en ancho 
y alto con el uso de patas de apoyo. Ver fichas PAM y PAMESP. 
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